Toast
En toast består av två brödskivor med en skiva skinka och en skiva ost emellan.

Den färdiggrillade toasten skärs i två trekanter och läggs i ett hamburgerpapper tillsammans med två morotsstavar, två gurkstavar och två paprika strimlor.

Använd engångshandskar när du 
förbereder toast och grönsaker.

Förbered ett antal toast när du har tid över, då behöver inte kunden vänta lika länge på sin toast. Förvara dem i kylskåpet i burkar tills de ska i grillen.

Förbered även grönsaker, skala morötter och skär i stavar, skölj och skär gurka i stavar och skölj och strimla paprika. Förvara i burkar. Ha gärna lite vatten i morotsburken.
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När kunden vill köpa en toast:

· Se till att grillen är varm. Ett förslag är att slå på den och ha den på lite lägre värme hela tiden så kan ni höja värmen när det beställs toast. (Det säljs mycket toast under helgerna så den kan stå på under hela dagen) 
· Ha inte över 200 grader på grillen. Högre värme behövs inte.
· Det tar ett par minuter innan de är klara. De är klara när osten har smält och de har fått lite färg.

· Ta ut dem ur grillen och lägg dem på skärbrädan och skär i två trekanter. Det är väldigt varmt så var försiktig.

· Lägg dem sedan i en hamburgerficka (som står bredvid grillen) 

· Lägg dit lite grönsaker (två morotsstavar, två gurkstavar och två paprika strimlor.)
· När du inte använder grillen, låt den stå med locket uppfällt och sänk värmen något.
· Skrapa bort rester med smörkniv vid behov. Detta görs noggrant när du stänger caféet på kvällen.

· Toast kostar 20 :-.
